KANAPKA NA WYNOS
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1 opakowanie butek typu Brioche
os do burgeréw (gotowy)

bekon smazony

jajko sadzone

rukola

szynka petnomigsna

ogorek swiezy zielony

papryka czerwona

masto klarowane

. Ut6z paski bekonu na patelni (nie rozgrzewaj jej wczedniej), a nastgpnie postaw jg na $rednim ogniu na kilka minut.

Mozesz obracaé bekon na drugg strone w dowolnym momencie. Gdy plastry bedg bragzowe i chrupiace, przetéz je z
patelni na papierowy recznik, by pozby¢ sie nadmiaru ttuszczu.

. Rozgrzej patelnie i rozpus¢ na niej odrobine masta. Nastepnie, na rozgrzane masto wbij jajko, starajac sie nie rozbic¢

z6ttka. Zaczekaj do momentu, az biatko sie zetnie, a z6ttko pozostanie ptynne. Dopiero wtedy posyp jajko solg i
pieprzem. Nastepnie, bez obracania na druga strone, zdejmij je z patelni.

Przekroj butke Prima Burger na potéwki. Mozesz zarumieni¢ je delikatnie na patelni lub grillu, jesli zalezy Ci, by byty
chrupigce. Potowki butki posmaruj cienko gotowym sosem do burgeréw.

Pokréj ogorka i papryke w podtuzne plastry. Tak samo przygotuj szynke. Na dolnej potéwce butki utdz rukole,
smazony bekon i jajko sadzone. Nastepnie pouktadaj Swieze warzywa wedtug wlasnego uznania. Przykryj catos¢
druga potowka butki i delikatnie docisnij.

Praktycznie jest przewigzac tak przygotowang kanapke Prima Burger szarym papierem i sznurkiem lub wiozy¢ do
wielorazowego opakowania. Bedzie stanowita smaczny lunch w czasie przerwy w pracy.
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